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                               Положение об организации питания обучающихся 

 
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 Положение об организации горячего питания обучающихся в МБОУ СОШ № 43 

(далее – "Положение") устанавливает порядок организации рационального питания обучаю- 

щихся в школе, определяет основные организационные принципы, правила и требования к 

организации питания учащихся, регулирует отношения между администрацией школы и ро- 

дителями (законными представителями). 

 Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания 

учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды 

образовательного процесса. 

 Положениеразработановсоответствиис: 

• Федеральным законом от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской 

Федерации»; 

• Федеральным законом от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

• СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и 

среднего профессионального образования»; 

• СанПиНами2.4.2.2821-10«Санитарно-эпидемиологическиетребованиякусловиями 

организации обучения в образовательных учреждениях»; 

СП 3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содер- 

жанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной 

инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной 

инфекции (COVID-19)»; 

• Уставомшколы. 

 ДействиенастоящегоПоложенияраспространяетсянавсехобучающихсявшко- 

ле. 
 НастоящееПоложениеявляетсялокальнымнормативнымактом,регламенти- 

рующим деятельность школы по вопросам питания, принимается на педагогическом совете, 

согласовывается с Советом школы по питанию и утверждается (либо вводится в действие) 

приказом директора школы. 

 Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к 

Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения. 

 После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и 

разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматическиутрачивает силу. 

 

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ 

 Основными целями и задачами при организации питания обучающихся в МБОУ 

СОШ №43 являются: 



- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологиче- 

ским потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сба- 

лансированного питания; 

- обеспечение100%обучающихсяначальныхклассовгорячимпитанием. 

- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, ис- 

пользуемых для приготовления блюд; 

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных инеинфекци- 

онных заболеваний, связанных с фактором питания; 

- пропагандапринциповполноценногоиздоровогопитания; 

- социальнаяподдержка обучающихсяиз многодетных, малообеспеченных семей и 

семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 

- использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в со- 

ответствиистребованиямидействующегозаконодательства. 

 

3. ОБЩИЕПРИНЦИПЫОРГАНИЗАЦИИПИТАНИЯУЧАЩИХСЯ 

 Организация питания обучающихся является отдельным обязательным на- 

правлением деятельности Школы. 

 Столоваяосуществляетизготовлениеиреализациюготовой продукции, 

 Дляорганизациипитанияобучающихсяиспользуютсяспециальныепомеще- ния 

(пищеблок),соответствующиетребованиямсанитарно- гигиенических норм и правилпо 

следующим направлениям: 

• соответствиечислапосадочныхместстоловой установленнымнормам; 

• обеспеченностьтехнологическимоборудованием,техническоесостояние которого соот- 

ветствует установленным требованиям; 

• наличиепищеблока,подсобныхпомещенийдляхраненияпродуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами внеобходимом ко- 

личестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

• наличиевытяжногооборудования,его работоспособность; 

• соответствиеинымтребованиямдействующихсанитарныхнормиправилвРоссийской 

Федерации. 

 Впищеблокепостояннодолжнынаходиться: 

- заявкинапитание,журналучетафактическойпосещаемостиучащихся; 

- журналбракеражапищевыхпродуктовипродовольственногосырья; 

- журналбракеражаготовойкулинарнойпродукции,журналздоровья; 

- журналучетатемпературногорежимахолодильногооборудования; 

- ведомостьконтролярационапитания 

- копиипримерного10-дневногоменю,согласованныхс территориальным отделом 

Роспотребнадзора; 

- ежедневныеменю,технологическиекартынаприготовляемыеблюда; 

- приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие 

качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, до- 

кументы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 

- книгаотзывови предложений. 

3.4 Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет 

организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными 

представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или 

бесплатнойоснове. 

 Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленче-

скихрешений,направленныхнаобеспечениегорячимпитаниемучащихся,принципов 

исанитарно-гигиеническихосновздорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работыс родителями (законными представи- 

телями) учащихся. 

 Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- 

эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразователь- 



ныхучреждениях,учрежденияхначальногоисреднегопрофессиональногообразования";СП 

3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и 

организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфра- 

структуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфек- 

ции (COVID-19)» 

 Питание в школе организуется на основе примерного десятидневного меню, 

разработанноговсоответствиис рекомендуемой формойсоставленияпримерногоменю и 

пищевой ценности приготовляемых блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню- 

раскладок,содержащихколичественныеданные о рецептуре блюд. 

 Примерноеменюутверждаетсядиректоромшколы. 

 Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовыхкули- 

нарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя изстоимости продуктов питания. 

 Обслуживание горячим питанием обучающихся осуществляется штатными 

сотрудниками школы, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, 

прошедшимипредварительный (припоступлениинаработу) и периодический медицин- ские 

осмотры в установленном порядке,имеющими личную медицинскую книжку установ- 

ленного образца. 

 Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации 

питания в школе осуществляют предприятия (организации),специализирующиесянарабо- 

тепопоставкампродуктовпитаниявобразовательные учреждения. 

 На поставку питания заключаются контракты (договоры)непосредственно 

школой,являющимисямуниципальнымизаказчиками. 

 Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту 

охвата учащихся горячим питанием. 

 Приказом директора школы из числа административных или педагогических 

работниковназначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питаниемиорга- 

низацию питания на текущийучебныйгод. 

 

4. ПОРЯДОКОРГАНИЗАЦИИПИТАНИЯОБУЧАЮЩИХСЯВШКОЛЕ 

 

 Питаниеучащихсяорганизуетсянабесплатнойоснове. 

 Ежедневныеменюрационовпитаниясогласовываютсядиректоромшколы, меню с 

указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вы- вешиваются 

в обеденном зале. 

 Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме двух- 

сменной работы школы и пятидневной учебной недели. 

 Отпускгорячегопитанияобучающимсяорганизуетсяпоклассам всоответст- 

виисграфиком питания.Вшколережимпредоставленияпитанияучащихсяутвержда- 

етсяприказомдиректорашколы ежегодно 

 Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение учащихся 

классными руководителями, педагогами в помещение столовой.Сопровождающиекласс- ные 

руководители, педагоги обеспечиваютсоблюдение режима посещения столовой, 

общественныйпорядокисодействуют работникам столовой в организации питания, кон- 

тролируютличную гигиену учащихся перед едой. 

 Организация обслуживания обучающихся горячим питанием осуществляется 

путемпредварительногонакрытиястолов и самообслуживания. 

 Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой 

кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологическихрежимовосуществляет 

медицинская сестра. 

 Ответственноелицозаоборотденежных средств: 

- ежедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питаю- 

щихся учащихся на следующий учебный день; 

- передает заявкудлясоставленияменю-требования,менюиопределения стоимо- сти 

питания на день; 



- осуществляетконтрольколичествафактическиотпущенных завтраков. 

 Для правильного учета и своевременной коррекции заказа питания, а также вы- 

пуска приказов по изменению контингента на бесплатное питание в течение года необходи- 

мо проводить следующие мероприятия: 

- для оперативного учета изменений списочного состава осуществлять ежемесячную 

коррекцию наполняемости классов; 

- совместноссекретаремшколыпостоянновеститекущий учѐтдвижения учащихся; 

5. КОНТРОЛЬОРГАНИЗАЦИИШКОЛЬНОГОПИТАНИЯ 

 Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических 

нормиправил,качествапоступающегосырьяиготовойпродукции,реализуемыхв 

школе,осуществляетсяорганамиРоспотребнадзора. 

 Контроль целевого использования, учета поступления и расходования денеж-

ныхи материальныхсредств осуществляетбухгалтерия учреждений образования. 

 Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осущест- 

вляют медицинский работник школы, ответственные за организацию питания, уполно- 

моченныечленыСоветашколы по питанию и родительского комитета, 

 Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждаетсяди- 

ректором школы в начале каждого учебного года. 

 

7.ОТВЕТСТВЕННОСТЬСТОРОН 

 Администрация несет ответственность за своевременное информирование роди- 

телей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации 

питания. 

 Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего 

питания. 

 Родители(законныепредставители)несутответственность: 

-засвоевременноеинформированиеклассныхруководителей оботсутствииребенка. 


